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▶ 技術アピール・マッチングニーズ
高圧技術は、1,000気圧以上の非常に高い圧力を用いて、非加熱的に食品を加工する技
術です。これにより加熱加工では劣化してしまう食品本来がもつ新鮮な香り・色彩・味・栄養
成分などを保持したまま加工することができます。高圧技術は、日本発祥の新しい技術であ
り、まだまだ発展途上ですが様々な可能性を秘めています。

▶ 研究内容の特徴
高圧技術などの新しい食品加工技術の開発、特産品を活かした新しい加工食品の開発や
保存性の向上など地域社会の活性化に資する研究に取り組んでいます。
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